MRKVANKY S POVIDLY

SUROVINY: 400 g Spaldova nebo hladka mouka, 1 1zicka prasku do peciva,
Spetka soli, mouckovy cukr na posypani, 200 g masla, 3 IZice bilého jogurtu
nebo zakysané smetany, 200 g najemno nastrouhané mrkve, asi 300 g

Svestkovych povidel

POSTUP: Mouku, Spetku soli a kypfici prasek promichame. Pfidame kostiCky
zmeéklého masla a znovu promichame. Pfidame nastrouhanou mrkev a jogurt
nebo zakysanou smetanu. Dobfe propracujeme, zabalime do folie a minimalné
na 30 minut nechame tésto odpocinout v lednici. Zatim si vylozime plechy
pecicim papirem a pfipravime sitko s mou¢kovym cukrem na posypani. Tésto
rozdélime na 4 dily a z kazdého vyvalime na pomoucené plose kruh — placku.
Tu potom rozdélime na 8 dilki. Na SirSi ¢ast dame IZici povidel a srolujeme

do tvaru rohli¢ku. PeCeme v pfedehraté troubé na 18°C asi 15 minut

dozlatova. Polovychladnuté rohli¢ky sypeme cukrem.



