KOPRIVOVA POLEVKA

SUROVINY: 1 velka cibule, 3 velké brambory, sul, pepf, maslo, 0,5 litru
drabeziho nebo zeleninového vyvaru, 200 g erstvych mladych kopfiv,

smetanu na Slehani

POSTUP: Cibuli oloupejte, nakrajejte na kosti¢ky a opecte na masle.
Brambory oloupejte, omyjte, osuste, nakrajejte na kostiCky a také opecte

na masle, pfidejte je k cibuli. Potom pfilejte vyvar a brambory vaite do mékka.
Kopfivy si zatim omyjte a nakrajejte. Vypnéte sporak a kopfivy vlozte

do polévky a jiz nevaite. Rozmixujte ponornym mixerém, pfidejte 200 ml

smetany, ochutte soli a pepfem a mlizete servirovat.



