SICILSKE SPAGETY

SUROVINY: Spagety, Stavnata zrala rajCata, oloupané mandle, Cesnek,
bazalka, Spetka cukru, olivovy olej, sul, pepf

POSTUP: nejprve si pfipravime omacku ke Spagetam. RajCata
nafizneme do kfiZe a vloZzime do vrouci vody asi na 30 sekund,
zachladime v ledové vodé a slupky oloupeme, vodnaté vnitiky

se seminky odstranime a duzninu nakrajime na kostiCky a osolime.
Mandle oprazime na panvi nebo v troubé na pecicim papiru dozlatova,
po mirném vychladnuti je nasekame najemno. Mezitim si uvafime

v osolené vodé Spagety. V misce potom smichame rajCata, nasekané
mandle, nasekanou bazalku, rozdrceny Cesnek, pfipadné Spetku cukru
s vét§im mnozZstvim olivového oleje. Scedime Spagety, prelijeme
hotovou omackou a mizeme servirovat.



