ZELENINOVE HRANOLKY S DOMACI TATARKOU

SUROVINY: mrkev, brambory, bataty, rfepa, celer

SUROVINY NA DOMACI TATARKU: majonéza, sul, pepf, jarni cibulka
nebo Salotka, plnotu¢na hofcice, kysela okurka, citronova klra a stava

POSTUP: kofenovou zeleninu ocCistime, omyjeme, osuSime a nakrajime
na hranolky. Jen brambory nechame jesté asi 2 hodiny macet ve vode,
aby se vyplavil Skrob. OsuSené hranolky dame na pecici papir na plech,
pokapeme olejem a dame péci asi na 200°C. BEéhem peceni nékolikrat
promichame, ke konci mizeme pfidat funkci GRIL, opepfime a osolime,
upecCeme dozlatova.

Domaci tatarku si pfipravime smichanim vSech uvedenych surovin,
pritom okurku a jarni cibulku nakrajime najemno nebo nastrouhame.



