SLANY PALACINKOVY DORT

SUROVINY: mléko, vejce, hladka mouka, vejce, sll a olej na
palaCinkové tésto. Drcena konzervovana rajCata a nasekana bazalka na
rajCatovou napln. Olivovy olej, sll, pepf, Cerstvy nebo mrazeny Spenat,
smetana a smetanovy syr na Spenatovou napln. Dale budeme
potfebovat platky Sunky a minimalné 500 g nahrubo nastrouhaného syru
(eidam, Cedar, mozzarella apod.)

POSTUP: pfipravime si nejprve z tésticka 8 — 10 palaCinek. Raj¢atovou
napln si pfipravime smichanim drcenych rajéat a nasekané bazalky.
Spenatova mistnost — na oleji zpé&nime esnek, pfidame Gerstvy nebo
mrazeny Spenat, sul, pepf a svafime se smetanou. Pro zahusténi
pfidame jesté smetanovy syr. VymaZeme si zapékaci formu maslem
nebo olejem. Do formy nejprve dame palacinku a vrstvime s naplnémi a
syrem a Sunkou. Pfed zapeCenim dame velkou vrstvu syru a dame
zapeéct asi na 200 °C.






